
 VIDEOLEZIONE CON IL TEAM DI “AZOTEA” 

Novara, 8 maggio 2020 

Istituto Professionale di Stato “Giuseppe Ravizza”
Servizi per l’enogastronomia e per l’ospitalità alberghiera, Servizi commerciali e Servizi socio-sanitari



LA SQUADRA 



Livio Buscaglia, 
Bartender specializzato in tiki cocktails

LA SQUADRA 

Vera Lucia Moreira Dos Santos, 
Chef 



LA STORIA 





LA FILOSOFIA DI AZOTEA



IL CONCEPT 



“MENÙ DEL GIORNO”

● Presentazione di tre piatti del menù di Azotea;

● Tecniche culinarie;

● Presentazione di tre cocktails di Azotea; 

● Tendenze gastronomiche;

● La ricetta per un buon CV;

● Le skills richieste in cucina e al bancone; 

● La attività di consulenza: gli errori da evitare.



CAPPASANTA FONDO BRUNO E CAFFÈ

¿Cómo lo prepararías?



CAUSA PERUANA



DIVERTIMENTO TROPICALE



I COCKTAILS DI LIVIO



CACTUAR



BRUNCH IN MANHATTAN



MAIKO



LA RICETTA PER UN BUON CV...I CONSIGLI DI NOEMI.



QUALE SKILLS SONO IMPORTANTI IN CUCINA E AL BANCONE?



LA CONSULENZA NEI LOCALI...GLI ERRORI DA EVITARE.



UN RINGRAZIAMENTO SPECIALE DA PARTE DI TUTTI GLI ALUNNI DELLA 
5^B ENO E DALLA PROF.SSA MINEO. 

AZOTEA 
via Maria Vittoria 49,b Torino 

Facebook @azotea // Instagram @azotea_to


